
Traditionelle Küche von Südtirol bis Sizilien: 
Ob klassische Antipasti, herzhafte Hauptgänge oder cremige 

Desserts - die italienische Küche ist nicht nur Heimat  
von Pizza und Pasta, sondern bietet kulinarische Vielfalt auf

dem Teller. Im Sicilia gehen wir zurück zu den Wurzeln  
der italienischen Küche, die vor allem von ausgewählten und 

frischen Zutaten lebt.

WIR  SAGEN   BUON  APPETITO  &  CIN  CIN

speisenspeisen
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V i te l l o  Tonna to  		  12 ,90  € 
hauchdünnes Kalbf le isch mit  
Thunf isch-Sauce und Kapern

R inder  Carpacc io 		  13 ,90  € 
mi t  Se l l e r i epü r r e ,  Ruco la ,
P in i enke rne  und  Z i t r one

An t ipas t i  S i c i l i a  		  15 ,80  € 
Bruschetta, Caprese, Vitello 
Tonnato, Salami Milano, Pecorino,
Crissini und Parmaschinken

Brusche t ta 	  		    4 , 50  € 
mi t  mar in i e r t en  Tomaten ,
Knob lauch  und  Pa rmesan
 
Caprese  Ama l f i t ana 	   8 , 50  € 
Büf f e lmoz za r e l l a ,  Cock ta i l -
Tomaten  und  Bas i l i kum

Gegr i l l t e r  Ok topus 	 	 14 ,50  € 
au f  Ruco la  m i t  Ba l samico - 
D r ess ing

Aranc in i 			     8 , 30  € 
frittierte Risottobällchen gefüllt 
mit Pilzragout und Mozzarella, 
auf Tomatensauce 
 
Brusche t ta  Var ia t i onen 	   8 , 20  € 
-  Tomaten 
-  F r i s chkäse  &  Pa rmasch inken 
-  V i t e l l o  Tonna to 
 

I nsa la ta  Greca � 10 ,30  € 
g r i e ch i sche r  Sa la t

I nsa la ta  d ie  Po l l o 	�  13 ,80  € 
bun te r  Sa la t  de r  Sa i son 
m i t  Hähnchen f i l e t

I nsa la ta  d ie  Gamber i  � 14 ,60  € 
bun te r  Sa la t  de r  Sa i son 
m i t  Ga rne l ensp i eßen

I nsa la ta  d ie  Ruco la �   8 , 00  € 
mi t  Ba l samico -D ress ing , 
P i n i enke rnen  und  Pa rmesan
 
I nsa la ta  Verde 	�    4 , 20  € 
k l e i ne r  g rüne r  Sa la t

Bunter  Sa la t 		�  1 4 , 2 0  € 
mi t  Pa rmasch inken ,  Bü f f e l - 
moz za r e l l a ,  Tomaten ,  P in i en - 
k e rnen  und  Ba l samico -D ress ing

Panzane l l a 		�     6 , 50  € 
Typischer Salat aus der Toscana 
mit Brot, Zwiebeln, Tomaten,  
Kapern und Basilikum

Mines t rone 			     5 , 20  € 
Gemüse-Suppe

Tagessuppe 			     5 , 20  € 

Ca lamar i 	�  16 ,90  € 
aus der Pfanne mit Salmoriglio,
serviert mit Gemüse und Salat

Garne len  gegr i l l t 	�  24 ,00  € 
dazu Venerereis, Gemüse und Salat

F i l e t t i  d i  Sa lmone 	�  21 ,00  € 
Lachs f i l e t  m i t  Vene r e r e i s , 
Gemüse ,  Sa lmo r ig l i o  und  Sa la t 
 
F i l e t t i  d i  B ranz ino 	�  21 ,50  € 
a l  car tocc io
Wo l f sba rsch f i l e t  m i t  Gemüse 
und  K räu te rn ,  gebacken  i n 
Backpap i e r,  da zu  Sa la t 
 
P ia t t i  d i  Pesce 	�  23 ,00  € 
Lachs f i l e t ,  Ca lamar i s  und 
Ga rne l e ,  da zu  Gemüse , 
Vene r e r e i s  und  Sa la t
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A N T I P A S T I I N S A L A T A

Z U P P E

P E S C E

V e r p a c k u n g e n  0 , 5 0  €
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I N S A L A T A

P E S C E

Caprese �  9 , 90  € 
Tomatensauce, Büffelmozzarella, 
Cocktailtomaten, Basilikum

Marger i ta �   9 , 50  € 
Tomatensauce ,  Moz za r e l l a
und  Bas i l i kum

Fungh i �   9 , 90  € 
Champ ignons ,  Tomatensauce
und  Moza re l l a

Prosc iu t to 	�  11 ,50  € 
Sch inken ,  Tomatensauce  
und  Moz z za r e l l a
 
D iavo la �  11 ,20  € 
pikante Salami, Tomatensauce 
und Mozzarella

Napo l i 	�   1 0 , 5 0  € 
Sa rde l l en ,  Tomatensauce , 
O r egano  und  Moz za r e l l a

Reg ina � 12 ,00  € 
Sch inken ,  Champ ignons , 
Tomatensauce  und  Moz za r e l l a 
 
Tonno  e  C ipo l l a � 11 ,00  € 
Thun f i s ch ,  Zw i ebe ln ,  Tomaten- 
sauce  und  Moz za r e l l a

Vege tar iana 	�  11 ,50  € 
mar in i e r t e s  Gemüse ,  Tomaten- 
sauce  und  Moz za r e l l a

Fru t t i  d i  Mare � 14 ,50  € 
Tomatensauce ,  Moz za r e l l a , 
Ok t opus ,  Ga rne l en ,  Ca lamar i 
und  Musche ln

Parma 	� 14 ,00  € 
Tomatensauce ,  Moz za r e l l a , 
Pa rmasch inken ,  Ruco la  und 
Pa rmesan 
 
Sa lami � 11 ,90  € 
Sa lami ,  Tomatensauce
und  Moz za r e l l a
 
Quat t ro  Formagg i � 12 ,50  € 
Go rgonzo la ,  Ta l egg i o , 
Be lPaese  und  Pa rm ig iano 
 
Quat t ro  S tag ion i � 12 ,50  € 
Pap r i ka ,  Champ ignons , 
P r osc iu t t o ,  A r t i s chocken
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43 .  

44 .

45 .

46 .

47 .

48 .

Glutenfreie Pizza nach Wunsch    1 , 50  € 
Bü f f e lmoz za r e l l a  Au fp r e i s 	    2 , 00  €

P izza  Bamb in i 		    6 , 50  € 
K inde rp i z za  nach  Wah l
Parma ,  F ru t t i  d i  Mare 
ausgesch lossen

P i zza  Bro t 			     5 , 20  € 
Oregano  und  O l i v enö l

54 .

 

55 .

C A R N E

P I Z Z A

V e r p a c k u n g e n  0 , 5 0  €

R inder f i l e t  250g  		  34 ,00  € 
R inde r f i l e t  m i t  Ka r t o f f e l n , 
K räu te rbu t t e r  und  Sa la t

B is tecca  d i  Manzo 
ode r  Tag l i a t ta 		  28 ,00  € 
mi t  Ka r t o f f e l n , 
B rune l l o sauce  und  Sa la t

Saltimbocca vom Schweinefilet 	16 ,30  € 
Schweinefilet mit Parmaschinken 
und Salbei in der Pfanne, dazu
mediterrane Kartoffeln und Salat

P icca ta  M i l anese 	  	 16 ,50  € 
vom Schwe ine f i l e t  pan i e r t e 
Meda i l l ons ,  da zu  Spaghe t t i 
P omodo ro  und  Sa la t
 
Carré  d i  Agne l l o  300g 	 25 ,90  € 
Lammcarré mit Kartoffeln, 
Selleriepüree und Salat

Hähnchencaprese  	          15 ,90  € 
Hähnchenb rus t f i l e t  m i t  
Moz za r e l l a  und  Tomaten  übe r- 
backen ,  dazu  Gemüse  und  Sa la t

Hähnchen invo l t i n i 	 	 18 ,00  € 
ge fü l l t  m i t  Pa rmasch inken , 
Pecco r i no ,  Sa lbe i  m i t  Gnocch i 
und  Sa la t

S t inco  d i  Agne l l o 		  20 ,50  € 
Lammhaxe  m i t  R i so t t o  a l l a
M i l anese  und  Sa la t 
 
Schwe ine f i l e tmeda i l l ons   18 ,00  € 
mi t  Ka r t o f f e l n ,  Se l l e r i epü ree , 
B rune l l o sauce  und  Sa la t 
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Lasagne  Bo lognese 	� 14 ,90  € 
dazu  Sa la t

R iga ton i  a l  Fo rno 	�  13 ,50  € 
mit Hackfleischsauce, Schinken 
und Käse überbacken, dazu Salat  

Pomodoro 			     9 , 90  € 
Spaghe t t i  m i t  Tomatensauce

A l l ´ Amat r i c iana 		  10 ,80  € 
Spaghe t t i  m i t  Speck ,  Zw i ebe ln , 
We ißwe in  und  Tomatensauce 

Aglio & olio e Peperoncino	  8 , 50  € 
Spaghe t t i  m i t  Knob lauch , 
O l i v enö l  und  Pepe r on i s 

A l  Pes to  Genovese 	�  1 0 ,90  € 
Spaghe t t i  m i t  Bas i l i kum 
Pes t o  &  P in i enke rne .

Mezze lune 			   12 ,90  € 
gefül lt  mit  Ricotta,  Waldpilze, 
mit  Buttersalbei 

Gnocc i  Bo lognese 		   9 , 50  € 
Ka r t o f f e l nocken  m i t  Hack - 
f l e i s chsauce 
 
Bo lognese 			    9 , 50  € 
Spaghetti mit Hackfleischsauce

Ar rabb ia ta 			    9 , 50  € 
R iga ton i  m i t  s cha r f e r  
Tomatensauce

Meeres f rüch te �  15 ,90  € 
L ingu in i  m i t  Ok t opus , 
Ca lamar i ,  Ga rne l en  und  Musche ln

Unse r e  Pas ta  i s t  hausgemach t . 
 
J edes  Pas tage r i ch t  wah lwe i se 
m i t  Spaghe t t i ,  L i ngu in i ,  Tag l i a t e l l e
ode r  R iga t on i , 
G lu t en f r e i  nach  Wunsch  1 ,50  € 
Au fp r e i s  Be i l agen-Sa la t  2 ,50  €

Carbonara 	�    9 , 90  € 
Spaghe t t i  m i t  Speck ,  Sahne , 
Zw i ebe ln  und  E ige lb

Gnocch i  Sor ren t i na 	� 10 ,50  € 
Gnocc i  m i t  Tomatensoße  und 
Bü f f e lmoz za r e l l a

Putanesca 		�     9 , 50  € 
Spaghe t t i  m i t  Tomatensauce , 
Sa rde l l en ,  Kape rn ,  O l i v en 
und  Knob lauch
 
Tag l i a te l l e  Sa lmone � 14 ,50  € 

Po l l o  Cacc ia to re 	�  1 3 , 5 0  € 
Tagliatelle mit traditionellem 
Hähncheneintopf, frischen 
Kräutern, Tomaten und Oliven

Gnocchi Quattro formaggi� 1 2 , 9 0  €

Crema  Ca ta lana �  4 , 90  € 

Panna  Co t ta 	�   6 , 20  € 
mit weißer Schokolade, 
Pistaziencrumble und Früchtekompott

Ti ramisu � 6 , 00  € 

P is taz ienküch le in 	�  6 , 50  € 
mit Bisquitboden und 
weißer Schokocreme
 
Cros ta ta  d i  R ico t ta 	�  6 , 50  € 
karamelisierte Ricottatarte, 
mit Himbeersauce

Desser t var ia t i on 	�  1 4 , 0 0  € 
für zwei

A U S  D E M  O F E N

P A S T A

R I S O T T O

D O L C I

135 .

V e r p a c k u n g e n  0 , 5 0  €

Fru t t i  d i  Mare 	�  16 ,90  € 
Oktopus, Calamari, Garnelen und 
Muscheln,dazu Salat

Hähnchen 	�  14 ,50  € 
Risotto mit Hähnchenfilet,
dazu Salat

Porc in i 	�  15 ,20  € 
R iso t t o  m i t  S t e i np i l z en ,
dazu  Sa la t



R I S O T T O

D O L C I

getränkegetränke
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Coca  Co la 1,3	 	 2 ,60  €  4 ,30  € 

Coca  Co la  L i gh t 	 2 ,60  €  4 ,30  € 

Coca Cola Zero4,5 ,6 ,7	 2 ,60  €  4 ,30  €

Fan ta 1,8	 	 2 ,60  €  4 ,30  €

Spr i te 8	 	 2 ,60  €  4 ,30  € 
 
B i t te r  Lemon 4	 2 ,60  €  4 ,30  € 
 
Spez i 1 ,3 ,8	 	 2 ,60  €  4 ,30  € 

Apfelsaftschorle	 2 ,60  €  4 ,50  € 

Orangensaftschorle	 2 ,60  €  4 ,50  € 

Johannisbeerschorle	 2 ,60  €  4 ,50  € 

Apfelsaft		  2 ,60  €  4 ,70  € 
 
Orangensa f t 	 	 2 ,60  €  4 ,70  € 
 
Johannisbeersaft	 2 ,60  €  4 ,70  € 

Martini Bianco / Rosso     5cl  5 ,20  €

Campari Orange / Soda    5cl  5 ,20  € 

Prosecco il Fresco          0,1 l  4 ,90  €

Aperol	 	                 0,2 l  6 ,50  €

Hugo		                  0,2 l  6 ,50  € 
 
Crodino	                 0,1 l  3 ,80  €

Lillet Berry	                 0,2 l  6 ,90  €

Rosato Viva	                 0,2 l  6 ,50  € 
 
Rosato Mio	                 0,2 l  6 ,50  €

Italicus Spritz	                0,2 l  6 ,90  €

Negroni	                 0,2 l  6 ,90  €

Limoncello Spritz� 0,2 l  6 ,90  € 

Mineralwasser		 2 ,10  €  3 ,20  € 

Wasser, still		    0 , 75 l  5 ,20  € 
Flasche 

Wasser, medium	   0 , 75 l  5 ,20  € 
Flasche

 0 ,2  l 	      0 , 4  l  0 , 3  l 	      0 , 5  l

 0 , 2  l 	      0 , 4  l

 0 , 2  l 	      0 , 4  l

SOFTDRINKS BIERE

SÄFTE

WASSER
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171 .
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174 .

175 . 
 
 
176 . 
 
 
177 . 
 
 

178 .

162 .

163 .

164 .

1 .  m i t  F a r b s t o f f     2 .  m i t  K o n s e r v i e r u n g s s t o f f e n  
3 .  k o f f e i n h a l t i g    4 .  c h i n i n h a l t i g   
5 .  m i t  S ü ß u n g s m i t t e l n  6 .  e n t h ä l t  P h e n y l a l a n i n -
q u e l l e    7 .  N ä h r w e r t e :  z . B .  b e i  C o c a  C o l a  l i g h t 
B r e n n w e r t  < 1 , 0 k J  ( < 0 , 2 5 k c a l ) 
E i w e i ß < 0 , 1 g ,  K o h l e n h y d r a t e < 0 , 1 g ,  F e t t  0 g    
8 .  m i t  A n t i o x i d a t i o n s m i t t e l   

APERITIF

Keller Hell vom Fass	 3 ,30  € � 4 ,40  € 
Enge l 

Ke l l e r  Dunke l 	 	    4 , 40  € 
Enge l 

Keller Alkoholfrei	�  4 ,40  € 
Enge l 

Edelpils vom Fass	 3 ,30  € � 4 ,40  € 
Haller Löwenbräu 
 
Edel Export vom Fass	 3 ,30  € � 4 ,40  € 
Landwehr-Bräu 
 
Hefe  He l l 			     4 ,40  € 
Gutmann 

Hefe  Dunke l 	 		    4 ,40  € 
Gutmann

Hefe  A lkoho l f re i  		    4 ,40  € 
Gutmann 

B i r ra  Peron i 		 3 ,30  €   
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 0 , 3  l 	      0 , 5  l
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178 .

Chardonnay 		     3 , 20  €  6 ,00  € 

Gr i l l o 			      3 , 50  €  6 ,70  € 

P ino t  G r ig io 	     	    3 , 20  €  6 ,00  € 
  
Lugana 		     3 , 70  €  6 ,90  € 

S ie r ra  Do lc i 		     3 , 00  €     5 , 80  € Chardonnay DOC Südtirol	 36 ,00  € 
Peter Zemmer, Südtirol

„Lo  Sbrancato“  IGT 		 27 ,00  € 
Rosata  d i  Toscana 
I l  P igg ione ,  Toscana

„Sant ´  Emi l iano“  DOP	 27 ,00  € 
Chiare t to  Va l tènes i 
P ra te l l o  Lombard ia
 

Nero d´Avola Merlot IGT	 32 ,00  € 
Terre  S ic i l iane 
Vaccar i ,  S ic i l ia

Mandus  Pr imi t i vo  d i 	 33 ,00  € 
Mandur ia  DOC 
P i e t ra  Pura ,  Apu l i en 

Brune l lo  d i 			   58 ,00  € 
Monta lc ino  DOCG 
I l  Pogg ione ,  Toscana 
 
Baro lo  DOCG	 		  59 ,00  € 
Lo  Zocco la io ,  P iemonte 
 
Amarone Corte Bra della	 58 ,00  € 
Valpolicella Classico DOCG 
Sa r to r i ,  Venez ien 

Rosa to 		     3 , 00  €  5 ,80  €

Lambrusco �  3 ,10  €  5 ,90  €

Ch ian t i �  3 , 10  €  5 ,90  €

Mer lo t �  3 , 10  €  5 ,90  €

Montepu lc iano �  3 ,10  €  5 ,90  €

Pr im i t i vo �  3 , 10  €  5 ,90  €

Nero  d ´Avo la 	� 3 , 10  €  5 ,90  €

 0 , 1  l 	      0 , 2  l

 0 , 1  l 	      0 , 2  l

OFFENE WEINE

Weißwein

Roséwein
Roséwein

Rotwein

 0 , 1  l 	      0 , 2  lRotwein

616 .

620 .

621 . 
     

601 .

 
603 .
 
 
 
 
 
605 . 
 
 
 
 
607 .

608 .

610 .

613 .

614 .

FLASCHENWEIN

Catar ra t to -Z ib ibbo 	�      3 1 ,00  € 
Vacca ro ,  S i c i l i a 		

P imot  G r ig io  DOC  Garda � 3 2 ,00  € 
P ra t e l l o ,  L ombard ia 
 
Catu l l i ano  Lugana  DOC � 3 7 ,00  € 
P ra t e l l o

	    0 , 75  lWeißwein



  

Ka f fee 		   	 3 , 00  € 

Espresso 		     	 2 , 80  € 
 
Espresso  Dopp io 	    	 3 , 50  € 
 
Cappucc ino 		     	 3 , 60  € 
 
La t te  Macch ia to 	    	 3 , 80  € 
 
Mi lchka f fee 		     	 3 , 80  € 

Tee 			      	 3 , 50  € 
Minze, Früchte, Kamille, 
Kräuter, Grüner oder 
Schwarzer Tee 
 
 
 

Ramazo t t i 		      4c l        4 , 20  € 

Ferne t  B ranca 	     4c l        4 , 20  € 
 
Averna     	              4c l        4 , 20  € 

Amare t to     	              2c l        3 , 90  € 
 
Sambuca 	              2c l        4 , 40  € 
 
Non ino  R i se rva    	     2c l        8 , 00  €

Non ino  Chardonnay     2c l        4 , 90  € 
 
Non ino  Mer lo t 	     2c l        4 , 90  €

L imonce l l o 		      2c l        3 , 00  € 
 
Vodka  Lemon 	     4c l        6 , 50  €

J acky  Co la 		      4c l        6 , 50  €

Havanna  Co la 	     4c l        6 , 50  €

Grappa 		      2c l        2 , 80  €

Crailsheim Dry Gin auf Eis   6c l        5 , 50  €

Monkey Gin		       6c l        9 , 00  €
mit Tonic Water 
 
Crailsheim Dry Gin	      6c l        9 , 00  €
mit Tonic Water 
 
 
 
 

	     Tasse

HEISSES
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Ka f fee  &  TEE

SPIRITUOSEN

180 . 	

181 .

182 . 

183 . 	
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185 .
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189 . 	

190 .

192 .

193 . 
 
194 . 
 
195 .

196 .

A TAVOLA NON 
S`INCECCHIA.bei tisch bei tisch 

wird man wird man 
nicht alt.nicht alt.


